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WEINGUT
KURT
ANGERER

/" urt Angerer, bodenstindig und weltoffen
I\zugleich, ist einer aus der jungen Winzer-
BN generation, der sich dem Griinen Veltliner

verschrieben hat. Nicht, dass er ausschlieRlich
die wichrigste Sorte Osterreichs keltern wiirde,
aber er ist bestrebt, ihre Vielfalt zum Ausdruck
zu bringen. Dabei entstehen Weine, die ihre mi-
neralischen Strukturen und unterschiedlichen
Standorte auszudriicken vermégen. Urgesteins-
boden, tiefgriindige Léssboden und Kies erlau-
ben eigenstindige Weine mit Namen, die auf ihre
Herkunft Bezug nehmen: Sie heiffen »Kies«,
»Spies«, »Loame«, »Granit« oder »Eichenstau-
de«. Bereits seit 170 Jahren betreibt die Familie
Angerer in den Rieden des beschaulichen Win-
zerortes Lengenfeld Weinbau, der heutige Inha-
ber bewirtschafter 42 Hektar. Hier entstehen
Weine von grofler Individualitit, mit denen sich
der zu den Newcomern zihlende Kurt Angerer
bereits in“das Spitzenfeld der Kamptaler Winzer
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katapultiert hat und die ihm zahlreiche internati-
onale Auszeichnungen eingebracht haben.

(94) Griiner Veltliner Kamptal DAC
Ried Lengenfelder Kiesling
«Eichenstaude” 2016
14 Vol.-%, DV, grofies Holzfass, EEEE
Mittleres Griingelb, Silberreflexe, Feine Steinobstanklange,

ein Hauch von Marillen, Nuancen von Bliitenhonig, faettenrei- |
ches Bukett. Kormnplex, extrakts(if, reife Apfelfrucht, stifle Ho- '

nigmelone, finessenreich strukturiert, zeigt sehr gute Lange,
ein stoffiger Speisen begleiter, gutes Zukunftspotenzial.

(93) Griiner Veltliner Kamptal DAC

Ried Lengenfelder Ametzberg ,Spies” 2016
14,5 Vol.-%, DV, Stahltank/grofies Holzfass, EEEE
Leuchtendes Gelbgriin, Silberreflexe. Feine weifie Tropen-
frucht, ein Hauch von Ananas und Honigmelone, frische
Orangenzesten, zart tabakige Nuancen. Komplex, saftig, rei-
fe weile Apfelfrueht, feine Saurestruktur, bleibt gut haften,
zitronige Nuancen im Abgang, gutes Reifepotenzial.

(92) Griiner Veltliner Kamptal DAC
Ried Lengenfelder Friesenrock ,Loam" 2016

14 Vol.-%, DV, grof3es Holzfass, EEEE

Helles Gelb, Silberreflexe. Zart krduterwirzig unterlegte
feine gelbe Apfelfrucht, zart tabakig, ein Hauch von Oran-
genzesten. Saftig, gute Komplexitat, frische Honigmelane,
frischer S&urebogen, bleibt haften, siifie Birnennuancen im
Abgang, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

(92) Riesling Kamptal DAC Ried Lengenfelder
Ametzberg 2016

13,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€€€

Leuchtendes Griingelb, Silberreflexe. Feine Ananasfrucht,

ein Hauch von Maracuja, floraler Touch, mineralisch unter-

legt. Saftig, elegant, feine Steinobstnuancen, lebendiger

Séurebogen, zitroniger Touch, bleibt haften, ein vielseitiger

Speisenbegleiter.

94 Griiner Veltliner Unfiltriert 2015

13,5 Vol.-%, NK, Barrique, EEEEE

Leuchtendes Goldgelb, Silberreflexe, Feine Holzwiirze, nus-
siger Touch, reife gelbe Tropenfrucht, etwas Biskuit und
Mougat, attraktives Bukett, Saftig, feine Fruchtsiifie, cremi-
ge Textur, reife gelbe Fruchtanklénge, zarter Honigtouch,
Nuancen von gelbem Pfirsich im Nachhall, ein facettenrei-
cher Speisenbegleiter.

93 Chardonnay 2015

13,5 Vol.-%, NK, Barrique, EEEE

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart rauchig, feine Holzwiir-
ze, Nuancen von Vanille, dezente gelbe Tropenfrucht unter-
legt, einladendes Bukett. Saftig, elegant, feinwdrzig, ange-
nehme Fruchtsiife, zarte Holzkomponente, die gut
integriert ist, ein Hauch von Karamell im Nachhall,

93 Vi2015

13,5 Vol.-%, NK, Barrique, EEEEE

Helles Griingelb, Silberreflexe. Reife Honigmelone, Nuancen
von Bliitenhonig, zarter Touch von Bourbonvanille, gelbe
Tropenfrucht unterleqgl. Saftio, elegant, weifle Fruchtnuan-
cen nach Pirsich, feiner Saurebogen, mineralisch, bleibt gut
haften. ein gul entwickelter Begleiter bei Tisch.

92 SE2015

13,5 Vol.-%, NK, Barrigue, EEEEE

Leuchtendes Gelbgrin, Silberreflexe. Feine Krauterw(rze, ein
Hauchvon Kokos, zarte gelbe Tropenfrucht, dezente Holzwiir-
e, Limettenzesten, etwas Blutenhonig. Saftig, feine Fruchtsu-
fie, cremige  Textur,  angenehme  Saurestruktur, reife
Steinobstnoten im Nachhall. ein eleganter Speisenbegleiter,

(92) Pinot Blanc 2015

13.5 Vol.-%, NK, Barrique, ££€€

Leuchtendes Gelbgrin, Silberreflexe. Mit einem Hauch von
Nougat unterleqte frische gelbe Birnenfrucht, zart nach An-
anas, Nuancen von kandierten Orangenzesten, Mittlere
Komplexitit, weiffe Fruchtnuancen, seidige Textur, feiner
Séurebogen. zitromger Touch, eiwas Biskuit im Nachhall.




