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KAMPTAL

Weingut Kurt Angerer

3552 Lengenfeld, Annagasse 101

T: +43(676) 4306901

kurt.angerer@aon.at, www.kurt-angerer.at
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RURT ANGERE ‘
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Kellermeister und Ansprechpartner: Kurt Angerer
Anzahl/Flaschen: k. A. (B0 % weiB3, 40 % rot) Hektar: 43
Verkostung: ja, gegen Yoranmeldung Ab-Hof-Verkauf: ja
Andere Produkte; Destillate, Sekt
Messen; ProWein, The London International Wine & Spirits Fair, Vinexpo

urt Angerer, bodenstindig und welt-
I<0ffen zugleich, ist einer aus der jungen

Winzergeneration, der sich dem Griinen
Veltliner verschrieben hat. Nicht, dass er aus-
schlieRlich die wichtigste Sorte Osterreichs kel-
tern wiirde, aber er ist bestrebt, ihre Vielfalt
zum Ausdruck zu bringen. Dabei entstehen
Weine, die ihre mineralischen Strukturen und
unterschiedlichen Standorte auszudricken ver-
mogen. Urgesteinsbéden, tiefgriindige Lisshi-
den und Kies erlauben eigenstandige Weine mit
Namen, die auf ihre Herkunft Bezug nehmen:
Sie heiflen »Kies«, »Spies«, »Loame«, »Granit«
oder »Eichenstaude«. Bereits seit 170 Jahren
betreibt die Familie Angerer in den Rieden des
beschaulichen Winzerortes Lengenfeld Wein-
bau, der heutige Inhaber bewirtschaftet
43 Hektar. Hier entstehen Weine von grofser
Individualitiit, mit denen sich der zu den New-
comern zihlende Kurt Angerer bereits in das
Spitzenfeld der Kamptaler Winzer katapultiert
hat und die ihm zahlreiche internationale Aus-
zeichnungen eingebracht haben.

93 Riesling Ametzberg 2014

13,5 Vol.-%, OV/NK, Stahltank, EEEE

Helles Gelbgrun, Silherreflexe. Mit frischen Limettenzesten
unterlegte feine weifle Steinobstnuancen, mineralische
Noten, weif3e Bluten. Saftig, weifle Tropenfrucht, frische
Sdurestruktur, straff und anhaltend, zitroniger Touch, bleibt
sehr gut haften, sicheres Reifepotenzial.

92 Griiner Veltliner Loam 2014

13,5 Vol.-%, DV/NK, Stahltank, €€€

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Mit feiner Krduterwlrze
unterlegte frische gelbe Apfelfrucht, feuchtes Gestein. ta-
hakige Nuancen. Saftig, reife Mangofrucht, straff struktu-
riert, mineralisch und anhaltend, dezente Extraktsife,
zeigt guie Lange.

91 Griiner Veltliner Spies 2014

13,5 VolL.-%, DV/NK, grof3es Holzfass, £€€€

Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Zart mit Wiesenkrdutern
unterlegte frische Birnenfrucht, etwas Mange und Honig-
melone unterlegt, mineralischer Touch. Mittlerer Korper,
weil3e Apfelfrucht, dezente Extraktsuf3e, frisch strukturiert,
zart nach Orangen im Abgang.

91 Griiner Veltliner Eichenstaude 2014

13,5 Vol.-%, DV/NK, grofies Holzfass, £€€€

Mittleres Gelb, Silberreflexe. Frische Krduterwdrze, weifle
Apfelfrucht, tabakige Nuancen, zart nach frischen Orangen-
zesten. Komplex, engmaschig, Nuancen von Birne, wirziger,
zart vegetaler Stil, dunkle Mineralik im Abgang, zitroniger
Touch im Ruckgeschmack.

89 Griiner Veltliner Kies 2014
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank, €€

(82--84) Viognier— Semillon 2013 VI/SE

11,5 Vol.-%, NK, Teilbarrique, sif3

Hefetriib, mittleres Gelb. Feine Honignuancen, reife gelbe
Tropenfruchtanklénge, reifer gelber Pfirsich, etwas Mara-
cuja, facettenreiches Bukett, dezente Holzwiirze. Saftig,
zart nach eingelegtem Steinobst, ein Hauch von Litschis,
angenehme Honigsifie im Nachhall, kandierte Orangen-
zestenrim Riickgeschmack.

120 lalstall weinguide Osterreich 2015




