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Wo es sinnvoll ist, sind die Weine des Hauses
mit dem Jahrgang 2015 als Kamptal DAC klassi-
fiziert, auch die konkrete Riedenbezeichnung
kommt ab nun konsequenterweise aufs Etikett.

Ungekiinstelt wie der Hausherr selbst, so pré-
sentieren sich auch seine Weine: Vom griffigen
Kies bis hinauf zum kraftvollen Unfiltriert sind
die Veltliner - die Protagonisten des Hauses -
bestens abgestimmt und bei aller Reife nicht um
Trinkigkeit verlegen. Den Titel ,bester Veltliner”
im Sortiment teilt sich dieses Jahr der Unfiltriert
(hauptséchlich von Granitlagen stammend) mit

KAMPTAL DpAc

2015 Griiner Veltliner Loam Riede Friesenrock Kk ok
S/K €€€

2015 Griiner Veltliner Spiefl Riede Ametsberg * ok k

S/K €€€ Ausgepragte nussige Noten, Engelwurz und Wal-
nisse im rauchig unterlegten Fruchtbogen; ausgereifter wie
préziser Fruchtbogen, pfeffrig-dtherische und mineralische
Noten, Trinkspafl mit Substanz und Lange.

2015 Griiner Veltliner Eichenstaude Riede Kiesling %%
S/K €€€ Eigenstandige Nase nach Ananas, Apfelquitte, Cedro
di Diamante-Zitronen, Galgant, Pfefferminze; vollreifer Frucht-
bogen, geriebene Nisse, feine Krauterpikanz, nervige Saure-
rasse dahinter, bestechende Balance, klarer Bodenton.

2015 Riesling Donatus S €€€ *%
2015 Riesling Ametzberg Riede Ametsberg S/K €€€ * k%
Marillenrdster und Limette, auch Zimtrinde und Lorbeerblatt,
Friichtebrot, weifle Lilien; saftige Machart mit herb-kréuter-
betonter Pikanz, kernig und typisch, wird noch zulegen.

NIEDEROSTERREICH

2015 Griiner Veltliner Kies S €€ * %
2015 Pinot Blanc K €€€ *okk
2015 Chardonnay K €€€ *dokk

Walnussblatter, kandierte Apfel, Engelwurz und Galgant,
dann Grapefruit und Mandelmilch, eigenstandig; sanft und
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der Eichenstaude, ein ernsthafter Reservewein,
der die Mineralik der kalkig-schottrig geprag-
ten Lage bestens libersetzt. Bei den exotischen
Komplementédren hat wohl auch witterungs-
bedingt der rassige, substanzreiche Viognier die
Nase vorne. Besonders empfehlenswert sind da-
riiber hinaus die Reserve-Rotweine des Hauses,
neben dem gewohnt substanzreichen Zweigelt
Granit ist der Red Granite 2011 ein fantastisches
Rotweinerlebnis & la Rhénetal-Syrah mit enor-
mem Lagerpotenzial.

P

druckvoll gleichermafen, feine Sdurerasse, dezentes Holz,
Riesensubstanz, vielversprechend.

2015 VI K €€€€ b8.8.8 ¢
(V]) Verlockende Nase nach Quitten, Feigen, Walderdbeeren
und Dérrmarillen, typisch rauchig-exotisch; fruchtsii und
strukturbetont, fast rassige Sauretextur im langen Finish, tol-
le Reife und Substanz.

2015 ,SE" K €€€€ Kk kK
(SE) Quitten, Walniisse und Kletzen, auch Anis und Kumquat
im fokussierten Duftspiel; grofziigiger Aromenbogen und
kerniges Unterfutter, elegantes Toasting dahinter, feurig-
exotisch, beachtliche Substanz.

2015 Griiner Veltliner Unfiltriert K €€€€€ 122,04
Verlockende Nase nach Dost, Kamille und Bergamotte, cremi-
ge und mineralische Aspekte, Kraft und Finesse; feingliedri-
ge Fruchtfilhrung, markante Mineralitat, Saure, Extrakt und
Frucht in Balance, klingt lang nach.
2012 Zweigelt Granit K €€€€
2011 Red Granite K €€€€€€ 1 8.8.8.0 4
(SY) Das Rhénetal ldsst griiffen: Rducherspeck und Dirndln,
Schwarzbrot, Cassis und Feuerstein, enorme Tiefe anzeigend;
ruhig und gediegen mit druckvoller Frucht, Pfefferkorn, rei-
fer, dichter Tanninteppich, nobles Toasting, individuell, enor-
me Substanz und Lange.
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